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MARCO JURIDICO

El uso de aditivos alimenticios en China estd relacionado con varias legislaciones sobre la
seguridad alimentaria. Las regulaciones generales aplicables son:

e GB 2760-2014 Norma nacional de seguridad alimentaria para el uso de aditivos alimentarios
e GB 14880-2012 Normas para el uso de sustancias de enriquecimiento nutricional en los
alimentos

Dentro del ambito de los aditivos alimenticios y en el nivel de especificacidn de la calidad,
existe mas de 200 normas para tipos especificos de aditivos alimentarios, como por ejemplo:
¢ Normas de especificacion de calidad para aditivos alimentarios monovarietales, e.g.:

- GB 1886.183-2016 Aditivo alimentario Acido benzoico

- GB 1886.288-2016 Aditivo alimentario Benzoato de etilo - ...
* GB 26687-2011 Normas generales para los aditivos alimentarios compuestos
* GB 29938-2020 Normas generales para las sustancias aromatizantes
* GB 30616-2020 Norma nacional de seguridad alimentaria para esencias aromatizantes
alimentarias
e GB 1886.174-2016 Norma nacional de seguridad alimentaria para preparados enzimaticos ...

Mas adelante, en cuanto al etiquetado sobre los alimentos aditivos en los alimentos, se
encuentran las normas de etiquetado:

e GB 29924-2013 Normas generales para el etiquetado de aditivos alimentarios

e GB 7718-2011 Normas generales para el etiquetado de alimentos preenvasados

China también publicé algunas regulaciones complementarias para actualizar la legislacion
relativa las cuales tienen que considerarse también cuando se investigan el uso de los aditivos,
e.g:
- Medidas administrativas sobre nuevos aditivos alimentarios
- Especificaciones para la supervision de la inspeccion y cuarentena y la administracion
de la importacion y exportacién de aditivos alimentarios
- Anuncios de la Comision Nacional de Salud (CNS) para "Tres nuevos alimentos"

Como las regulaciones son numerosas y complicadas, normalmente seria mas conveniente y
util consultar la disponibilidad del uso de algun aditivo alimenticio en la Norma GB 2760-2014,
la cudl es mas general y practica.



DEFINICIONES, FUNCIONES Y USO PRACTICO: GB 2760-2014

La regulacién general para los aditivos alimentarios en China, GB 2760-2014 Norma nacional de
seguridad alimentaria para el uso de aditivos alimentarios, define claramente el producto
como:

"Aditivo alimentario £ i ¥~ 17 se refiere a una sustancia artificialmente quimiosintética o
natural que se afiade a los alimentos para mejorar su calidad, color, fragancia y sabor, y con
fines de conservacion y tecnologia de procesamiento. También se incluyen en los aditivos
alimentarios las sustancias aromatizantes, las sustancias a base de goma en los dulces a base
de pasta y los auxiliares tecnoldgicos en la industria alimentaria".

Considerando que China cuenta con una cultura histdrico de alimentacién y los habitos de
consumir alimentos pueden tener mucha diferencia con los occidentales, hemos recopilado
aqui una lista de todos los aditivos alimentarios permitidos en China, clasificados y agrupados
por sus funciones.

Los aditivos alimentarios, que se clasifican por sus funciones, permitidos en China son:
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China tiene un sistema propio de referencias (CNS) y las listas actuales de aditivos alimenticios
normalmente estan con orden de los nimeros del sistema chino, lo cual puede causar alguna
dificultad de consultar para los usuarios extranjeros, la ANTENA CHINA ha recopilado de nuevo

la lista y la hemos puesto por orden de funciones.

COLORANTES

(\'[0]\/]:13{=Ne s 1]\'[0] NOMBRE INGLES CNS INS

B—Fikh—8 —HA%Y N2 | B-Apo-8'-carotenal 8.018 160e

IREELL N HAER B E erythrosine, erythrosine 8.003 127
aluminum lake

HEWE LR e indigotine,indigotine 8.008 132
aluminum lake

—EHALER titanium dioxide 8.011 171

G AN tomato red 8.15

IR lycopene 8.017 160d(i)

FHA 25 orange vellow 8.143

MR riboflavin 8.148 101(i)

=S RAN black bean red 8.114 —

Binta black currant red 8.122 —

AN carthamins yellow 8.103 —

2K red rice red 8.111 —

ARy monascus yellow pigment | 8.152 —

ik, apha red kojic rice, monascus 08.119, —
red 08.120

B-THEE M & beta-carotene 8.01 160a

i AN peanut skin red 8.134

E turmeric 8.102 100ii

E curcumin 8.132 100i

RS OMEEr) caramel colour class Il — 8.11 150c
ammonia process

FEREE CGaf MR ) caramel colour class Il— 8.151 150b
caustic sulfite

gt @) caramel colour class | — 8.108 150a
plain

R (DR R caramel colour class IV— | 8.109 150d
ammonia sulphite process

SRR rose laevigata michx 8.131 -
brown

FITHIRE coreopsis yellow 8.113 —

Al ] el cocao husk pigment 8.118 —

N IBR P quinoline yellow 8.016 104

BRPE paprika orange 8.107 =

BA AL paprika red 8.106 —

BRASAY B paprika oleoresin 0.012 160c

R R uguisukagura red 8.136 —
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=5 R AR BE brilliant blue, brilliant blue | 8.007 133
aluminum lake

2N radish red 8.117 —

%3] basella rubra red 8.121 —

4L BITEAN roselle red 8.125 —

BREZ T buddleia yellow 8.139 —

Frg o S LRt e tartrazine, tartrazine 8.005 102
aluminum lake

W E e grape skin extract 8.135 163ii

H 7% 85 I AR e sunset yellow,sunset 8.006 110
vellow aluminum lake

By VAN mulberry red 8.129 —

3T hippophae rhamnoides 8.124 —
yellow

Rt (N A4MR% K4 | carmoisine(azorubine) 8.013 122

TR A, jujube pigment 8.133 —

RIRTLSRLL natural amaranthus red 8.13 —

DESELL e HER A E amaranth,amaranth 08.001, 123
aluminum lake 08.001

T 7ok acorn shell brown 8.126 —

e K HAR T E new red,new red 08.004, -
aluminum lake 08.004

)i =gackAn carmine cochineal 8.145 120

R I 21 1 AR ponceau 4R, ponceau 4R | 8.002 124
aluminum lake

MEAERIPE (X440 K%, | annatto extract 8.144 160b

FELAARZ)

LT mynica red 8.149 —

AR, Afbika iron oxide black, iron 08.014,08.015 | 172i,172ii
oxide red

3 2 lutein 8.146 161b

- %3 2K 4 copper chlorophyll 8.153 141i

Hag LN EL, M4 24 | chlorophyllin copper 8.009 141ii

g b complex, sodium and
potassium salts

Pk g I HAR A allura red,allura aluminum | 8.012 129
lake

oK corn yellow 8.116 —

AR 21 cowberry red 8.105 —

B QR W0 spirulina blue (algae 8.137 —
blue, lina blue)

ME 135 gardenia yellow 8.112 —

Ma 114 gardenia blue 8.123 —

FEY) IR 2 vegetable carbon,carbon 8.138 153
black

HLHT gromwell red 8.14 —

KHEAR purple sweet potato 8.154 —

colour
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E YO EA D) shellac 14.001 904
SR (N A4 Rk lac dye red (lac red) 8.104 —
2)
R sorghum red 8.115 —
FRARTAE N natural carotene 8.147 —
LIS beet red 8.101 162
WEIbR E AR o UE Quinoline yellow

aluminum lake

POTENCIADORES DEL SABOR
NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS
FIEOME (XL HAW) | Glycine 12.007 640
L-IN &R L-alanine 12.006 —
BEIA IR — 4l disodium succinate 12.005 —
AR I paprika oleoresin 0.012 160c
WA EH sodium saccharin 19.001 954
52 ERAZ TR 44 (X 4 | disodium 5'-ribonucleotide | 12.004 635
ERAZ R 80D
5- LS 4l disodium 5'-inosinate 12.003 631
57- 9 EF R 4N disodium 5'-guanylate 12.002 627
N N monosodium glutamate 12.001 621
EMULSIONANTE

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS
i Ag ammonium phosphatide 10.033 442
[ propylene glycol 18.004 1520
A 2 BB i BR BiE propylene glycol esters of 10.02 477

fatty acid
F XUH IR EEEE (3 | mono-and diglycerides of 10.006 471
fe. MR ARAEER. 1L | fatty acids
iR BEARIR . HEEER.
MR
D-H & b D-mannitol 19.017 421
i pectins 20.006 440
T R T T propylene glycol alginate 20.01 405
BEFA R B H U B succinylated monoglycerides | 10.038 472g
TH B R EE R e polyglycerol 10.029 476

(PGPR) polyricinoleate (polyglycer

ol esters of interesterified

ricinoleic acid) (PGPR)
B g 1 BR B polyglycerol esters of fatty 10.022 475

acids (polyglycerol fatty acid

esters)
R CMEARPERZNT St /i | polyoxyethylene xylitan 10.017 —
[idite! monostearate
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http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=48
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KA K (200 1LIELEERT | polyoxyethylene (20) 10.025,10.0 | 432,434,435,43
BHRERREE (X 4R sorbitan 26,10.015,1 | 3
20), BE K (200 1 monolaurate,polyoxyethylen | 0.016
W b AR (L4 | @ (20)sorbitan
H3540), BA LG monopalmitate,polyoxyethyl
(20) | BLEERT LTS | e (20) sorbitan
fis (X A40HE60), B4 monosteara'Fe,ponoxyether
700 (20) 1L BT B ne (20) sorbitan monooleat
TRl (A4 680)
R carrageenan 20.007 407
BN YNGED soluble soybean 20.044 —
polysaccharide
T N phospholipid 4.01 322
5 SRR AN 2 2 MR TR maltitol and maltitol syrup 19.005, 965(i), 965(ii)
19.022
A b T P R i TR xylitan monostearate 10.007 —
Fr ER Mg 197 e H il citric and fatty acid esters of | 10.032 472c
glycerol
SAFA T H s glycerol ester of 10.013 —
hydrogenated rosin
FLER S calcium lactate 1.31 327
FLIE e W7 R H i g lactic and fatty acid esters of | 10.031 472b
glycerol
HANERE (L 44—B—D WL | lactitol 19.014 966
R 2= FLHE — D — 1L AL
I B4R B H AE R TG (| Sorbitan monolaurate, 10.024, 493,495,491,49
L E 320D, LB sorbitan monopalmitate, 10.008, 2,494
KEHEEREE (N &5 5 sorbitan monostearate, 10.003,
40), || ZLEEET g fs | sorbitan tristearate, sorbitan | 10 004,
s (X4 71#%60), WAL | monooleate 10.005
Pt =R AR (X4
££65), LLIZIBERT B AR
e (X 47#80)
L ALHERE RN ZL6ERE T | sorbitol and sorbitol syrup 19.006, 420(i), 420(ii)
19.023
IR A BR B XU H Vg | diacetyl tartaric acid ester of | 10.01 472e
mono(di)glycerides(DATEM)
SF, R H s octyl and decyl glycerate 10.018 —
W FE TR A TR UE K starch sodium octenyl 10.03 1450
succinate (sodium starch
octenyl succinate)
i JIE R calcium stearate 10.039 470
i g T potassium stearate 10.028 470
T i PR A magnesium stearate 2.006 470
WG EEFLIRAN, fEfREEFL  sodium stearoyl lactylate, 10.011,10.0 | 481i,482i
FR 4 calcium stearoyl lactylate 09
TE A e T FR g sucrose esters of fatty acid 10.001 473
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Ry NER i modified soybean 10.019 —
phospholipid

H (X4 =) glycerine(glycerol) 15.014 422

P R ST M enzymatically decomposed 10.04 —
soybean phospholipid

RN REVER hydroxypropyl starch 20.014 1440

LA R . XUH A iR | acetylated mono- and 10.027 472a

fig diglyceride (acetic and fatty
acid esters of glycerol)

BRI Quillaia extract

KRIATH I EE glycerol ester of wood rosin

I5 FLA JiE Ghatti gum

AGENTES DE RECUBRIMIENTO

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS

B2 P AR A e carnauba wax 14.008 903

Hl LA A D mineral oil, white (liquid 14.003 905a
paraffin)

B SUH AT EREE (31 | mono-and diglycerides of 10.006 471

IR, WiHER. FRMEER. (L | fatty acids

wriR. BEARIR . HAERR.

NIRRT

e beeswax 14.013 901

B HIEREE B L H AW | polydimethyl siloxane and 3.007 900a
emulsion

R polyethylene glycol 14.012 1521

R OIGE polyvinyl alcohol 14.01 1203

EIN i ONGED soluble soybean 20.044 —
polysaccharide

NIk AR R £ (X 44 R morpholine fatty acid salt 14.004 —

D) (fruit wax)

e 22 2 gl pullulan 14.011 1204

a2 2= DY B fig pentaerythritol ester of 14.005 —
wood rosin

oW 722 (L4585 | deacetylated 20.026 —

i) chitin(chitosan)

el (N 4+ )\kilg) | stearic acid (octadecanoic 14.009 570
acid)

S (N A4 H R shellac 14.001 904

ANTIAGROMELANTES

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS ‘

(i carnauba wax 14.008 903

[ propylene glycol 18.004 1520
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—AEAEE silicon dioxide 2.004 551
T PR calcium silicate 2.009 552
BA R talc 2.007 553iii
SH ke i mR Big polyglycerol esters of fatty 10.022 475
acids (polyglycerol fatty
acid esters)
N NS soluble soybean 20.044 —
polysaccharide
iR, R & 4N, | Phosphoric acid, disodium 01.106, 338, 450i,
FEMERR AN, IR —4%5, | dihydrogen pyrophosphate, | 15.008, 450iii, 341i,
R AT, HiRE tetrasodium pyrophosphate, | 15,004, 340i, 342ii,
e, MRS 4, Wi | calcium dihydrogen 15.007, 340ii, 341ii,
45, BERR=45, Biig= | Phosphate, potassium 15.010, 341iii, 340iii,
o, B4, Afwmsme | dibvdrogen phosphate, 06.008, 339iii, 452i,
W, =R, R | diammonium hydrogen 15.009, 451i, 339i,
S, BERRE N, Rk EhOSphate'f 'potassium 06.006, 339ii, 450
RIS, fERE—a = | ydrosen phosphate, 02.003, (v), 450(ii),
Wy, RAmBEERE, RUE calclum hydrogen 01.308 452 (i)
o ’ | phosphate (dicalcium e o
RIS orthophosphate), tricalcium | 1°-001, 450(vii)
orthophosphate (calcium 15.002,
phosphate), tripotassium 15.003,
orthophosphate, trisodium | 15.005,
orthophosphate, sodium 15.006,
polyphosphate, sodium 15.017,
tripolyphosphate, sodium 15.013,
dihydrogen phosphate, 15.015,
sodium 15.016
phosphatedibasic,tetrapotas
sium pyrophosphate,
trisodium monohydrogen
diphosphate, potassium
polymetaphosphate and
calcium acid pyrophosphate
PR TR ik ferric ammonium citrate 2.01 381
TR BREE magnesium carbonate 13.005 504i
WERE AR, WEkE LN | potassium ferrocyanide, 02.001,02.0 | 536,535
sodium ferrocyanide 08
fiif iR RS calcium stearate 10.039 470
it I 1 potassium stearate 10.028 470
i B R magnesium stearate 2.006 470
WA Rk Iron tartrate
AR cellulose

10
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TRATAMIENTOS DE LA HARINA

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS ‘

L-F e R 2h R 2k L-cysteine and its 13.003 920
hydrochlorides sodium and
potassium salts

PR fR (N 44E4-2% | ascorbic acid (vitamin C) 4.014 300

(o))

18 5 FE T e azodicarbonamide 13.004 927a

WRIRES (BFEELFiAIE | calcium carbonate 13.006 170i

JUK RS )

R IR magnesium carbonate 13.005 504i

CONSERVANTES

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS

o R K EAl R benzoic acid,sodium 17.001,17.002 @ 210,211
benzoate

R N HLeh s, 5k propionic acid, sodium 17.029,17.006, | 280,281,282
propionate, calcium 17.005
propionate

R H R capryl monoglyceride 17.031 —

SHEIE IR RIS A H | p-hydroxy benzoates and 17.032,17.007 | 219,214,215

EREL (WP ELEFIESE | its salts (sodium methyl p- |, 17.036

B4, MERELIEHERZ | hydroxy benzoate, ethyl p-

Tig &7 AR hydroxy benzoate, sodium
ethyl p-hydroxy benzoate)

T HEE T RREREL (X 44 | dimethyl dicarbonate 17.033 242

e RO

2,4- S KRE LR 2,4-dichlorophenoxy acetic | 17.027 —

acid

AR, FERIR

o, BN, A
MR, WHREM, K
T R 44

sulfur dioxide, potassium
metabisulphite, sodium
metabisulphite, sodium
sulfite, sodium hydrogen
sulfite, sodium hyposulfite

05.001,05.002,
05.003,05.004,
05.005,05.006

220,224,223,22
1,222 ,—

)

A AR carbon dioxide 17.014 290

e- K i 2 iR e-polylysine 17.037 —

e- R E IR EhER £h g-polylysine hydrochloride | 17.038 —

P (X4 k) | diphenyl ether (diphenyl 17.022 —
oxide)

fint fisk sulfur (sulphur) 5.007 —

PfhE = natamycin 17.03 235

V& i lysozyme 17.035 1105

FLERFERK B 2R nisin 17.019 234

L B ER S LA 2 sorbic acid, potassium 17.003, 200,202
sorbate 17.004

MR (N4 —FElR | sodium diacetate 17.013 262ii



http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=92
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=92
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=137
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=171
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=171
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=173
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=7
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=12
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=20
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=24
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=24
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=24
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=24
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=27
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=27
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=28
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=30
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=30
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=30
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=30
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=32
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=82
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=83
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=105
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=111
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=131
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=148
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=151
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=161
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=163
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=163

A 28 L Hahth (X | dehydroacetic acid, sodium | 17.009(i),17.0 | 265,266

4 i BERG J HokiEh) | dehydroacetate 09 (ii)

BRES SN stabilized chlorine dioxide 17.028 926

THEREN, i R P sodium nitrate, potassium | 09.001,09.003 | 251, 252
nitrate

WAHBREN, TLAHERER sodium nitrite, potassium | 09.002,09.004 = 250, 249
nitrite

Wk A i (<4 | carbon dioxide 17.034 —

)

L WD 4R 4N disodium ethylene- 18.005 386
diamine-tetra-acetate

LTBEN (N A BERREN) sodium acetate 0.013 262i

O S ethoxy quin 17.01 —

P REi% cinnamaldehyde 17.012 -

ESTABILIZANTES Y COAGULANTES

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS ‘

[ propylene glycol 18.004 1520

NN A glutamine transaminase 18.013 —

GIEEY N curdlan 20.042 424

mRE (A4 AE) calcium sulfate 18.001 516

SAEs calcium chloride 18.002 509

S magnesium chloride 18.003 511

PR 5 — 4N disodium stannous citrate 18.006 —

FLER S calcium lactate 1.31 327

Y2 cellulose

ANTIESPUMANTE

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS ‘

[ propylene glycol 18.004 1520

B LI (200 11ELEE | polyoxyethylene (20) 10.025, 432,434,435,433

I 50 H HEERNE (X 44HJR | sorbitan monolaurate, 10.026,

20), BH 2 (20) 1] | polyoxyethylene (20)sorbitan | 10.015,

monopalmitate, 10.016

FUBERT AR IR ER (X4
40D, RBHE LG
(20) (LB I A S TR
fis (X4nkiEe0), E4H
ZJE (20) 1AL EE T EA
FRIE (X 44 H]580)

polyoxyethylene (20)
sorbitan monostearate,
polyoxyethylene (20)
sorbitan monooleat
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RETENEDOR DE HUMEDAD

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS
[y propylene glycol 18.004 1520
B & b polydextrose 20.022 1200
R, fERERE —&—4N, @ Phosphoric acid, disodium 01.106, 338, 450i,
IR, WER —44%, | dihydrogen pyrophosphate, | 15.008, 450iii, 341i,
iR — A5, BRE— tetrasodium pyrophosphate, | 15,004, 340i, 342ii,
Y, WA 4, W& | calcium dihydrogen 15.007, 340ii, 341,
45, BEFR=45, BiEg= | Phosphate, potassium 15.010, 341iii, 340iii,
W, BR=4n, Afwmme | dihvdrogen phosphate, 06.008, 339iii, 452i,
W, =R, Rpg— diammonium hydrogen 15.009, 451i, 339,
SN, BERRE AN, Bk Ethphate':'poﬁass'“m 06.006, 339ii, 450
W PUSH, R —E = yl fogeEF;OSp ati’ ot | 02.003, (v), 450(ii),
B, TRBERREN, Mg o eon PRSP "€ 01308, 452 (ii),
Afr‘ (dicalcium orthophosphate), .
R tricalcium orthophosphate 15.001, 450(vii)
(calcium phosphate), 15.002,
tripotassium 15.003,
orthophosphate, trisodium 15.005,
orthophosphate, sodium 15.006,
polyphosphate, sodium 15.017,
tripolyphosphate, sodium 15.013,
dihydrogen phosphate, 15.015,
sodium phosphatedibasic, 15.016
tetrapotassium
pyrophosphate, trisodium
monohydrogen diphosphate,
potassium
polymetaphosphate and
calcium acid pyrophosphate
TR RERE AN SRR TR maltitol and maltitol syrup 19.005, 965(i), 965(ii)
19.022
LR AN sodium lactate 15.012 325
LUy ZRUR I AR 1L ARk R sorbitol and sorbitol syrup 19.006, 420(i), 420(ii)
19.023
Hil (X E =) glycerine(glycerol) 15.014 422
AFREF potassium lactate 15.011 326
ESPESANTES
NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS
[y i propylene glycol 18.004 1520
) 7= SR tara gum 20.041 417
itk 3 i ViE starch acetate 20.039 1420
VE R TR TS AN sodium starch phosphate 20.013 —
D-H & b D-mannitol 19.017 421
TR e guar gum 20.025 412
B pectins 20.006 440

13
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NEDENN funoran (gloiopeltis furcata) | 20.04 —
R TR RS propylene glycol alginate 20.01 405
TR AN (N 45 B R EN) | sodium alginate 20.004 401
MO (XN4RMTK) | carob bean gum 20.023 410
B -IARKAKE beta-cyclodextrin 20.024 459
IR (XBDAERD xanthan gum 20.009 415
HeR (XAJLT D chitin 20.018 —
FH g i R e polyglycerol esters of fatty 10.022 475
acids (polyglycerol fatty
acid esters)
T ) b polydextrose 20.022 1200
R B s cassia gum 20.045 427
R carrageenan 20.007 407
CIREE/Niin curdlan 20.042 424
EIN i ONGIED soluble soybean 20.044 —
polysaccharide
SR — Ve My TR G phosphated distarch 20.017 1413
phosphate
MR (XZAE) calcium sulfate 18.001 516
S calcium chloride 18.002 509
DT ZHEIR tamarind polysaccharide 20.011 —
gum
FIEPERE AN AR maltitol and maltitol syrup | 19.005, 965(i), 965(ii)
19.022
Wt pullulan 14.011 1204
F2 TN 3 T VE R T R iR hydroxypropyl distarch 20.016 1442
phosphate
FLER S calcium lactate 1.31 327
FLEREN sodium lactate 15.012 325
FLVERE (X 44— B —D | lactitol 19.014 966
ML g = L — D — 1l A
i)
WER rtemisia gum (sa-haoseed | 20.037 —
gum)
LI B R 1) B s R sorbitol and sorbitol syrup 19.006, 420(i), 420(ii)
19.023
X R A BREA XU H i fiE | diacetyl tartaric acid ester of | 10.01 472e
mono(di)glycerides(DATEM)
B ILTE RN sodium carboxy methyl 20.012 —
starch
FH 5 i sesbania gum 20.021 —
MR 7 (X575 | deacetylated 20.026 —
i D) chitin(chitosan)
WA (X488 = linseed gum 20.02 —
)
PR gleditsia sinenis lam gum 20.029 —
a -FRARKN R alpha -cyclodextrin 18.011 457
Y - gamma -cyclodextrin 18.012 458
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http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=112
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http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=142
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=150
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=152
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http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=168
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BT 47 A Jige arabic gum 20.008 414
VLR (X B RRET) | potassium alginate 20.005 402
FHEL AT Y4 2 methyl cellulose 20.043 461
gLV gellan gum 20.027 418
TR s BN sodium polyacrylate 20.036 —
T s i XUUE #y distarch phosphate 20.034 1412
BH i gelatin 20.002 —
AR hydroxypropyl starch 20.014 1440
E e LR AR hydroxypropyl methyl 20.028 464
(HPMC) cellulose
g agar 20.001 406
g A PR VE Fy acid treated starch 20.032 1401
EATER oxidized starch 20.03 1404
AR R ER oxidized hydroxypropyl 20.033 —
starch
LA = Ve o 1k R i acetylated distarch 20.015 1414
phosphate
LA RGE ¥y C — IR B acetylated distarch adipate | 20.031 1422
TEERIRES (AW HEIR Calcium alginate
£5)
AR cellulose
=R SANZAN GUM
ESTABILIZADORES
NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS
A 2 BB i BR BiE propylene glycol esters of 10.02 477
fatty acid
3B karaya gum 18.01 416
D-H #& WElE D-mannitol 19.017 421
LS pectins 20.006 440
HEEEER TR — S B propylene glycol alginate 20.01 405
VAR (X L W HERRSH) | sodium alginate 20.004 401
R (PR xanthan gum 20.009 415
Hatsm (XAJLT D chitin 20.018 —
S Vi & R T TR TS polyglycerol 10.029 476
(PGPR) polyricinoleate (polyglycer
ol esters of interesterified
ricinoleic acid) (PGPR)
BH g T R s polyglycerol esters of fatty 10.022 475
acids (polyglycerol fatty acid
esters)
& %] %) Hl polydextrose 20.022 1200
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http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=281
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http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=284
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http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=2458
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=2465
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=2470
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=11
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=16
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=40
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=46
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=48
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=49
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=65
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KRR L) (200 1LALEERT | polyoxyethylene (20) 10.025, 432,434,435,43
B AR (X2 sorbitan monolaurate, 10.026, 3
20), WAL (20) 11 | polyoxyethylene (20) 10.015,
RIS T B A e RlE (44 | sorbitan monopalmitate, 10.016
H3540), BA LG polyoxyethylene (20)
(20) m%ﬁﬁﬂ?ﬁﬁﬁﬁﬁﬁ“ﬁ sorbitan monostearate,
fis (Y ZHiEe0), B4 poly9xyethylene (20)
205 (200 1L ELET S sorbitan monooleat
feliE (X 44 HiR80)
£hi carrageenan 20.007 407
iR, R & 4N, | Phosphoric acid, disodium 01.106, 338, 450i,
FEMERREN, IR —448%, | dihydrogen pyrophosphate, | 15.008, 450iii, 341i,
R A, HRE— tetrasodium pyrophosphate, | 15004, 340i, 342ii,
b, BHRE MW, Bms | caldum dihydrogen 15.007, 340ii, 341ii,
4, P45, BgRe= | Phosphate, potassium 15.010, 341iii, 340iii,
9, B4, SNfigse | dihvdrogen phosphate, 06.008, | 339iii, 452i,
4, =JiEEN, BgRg— | dlammonium hydrogen 15.009, 451i, 339i,
SN, BERE N, Bk EhOSphate'f 'poﬁass'”m 06.006, | 339ii, 450
FRIUER, R —E= yd.rogenp osphate, 02.003, (v), 450(ii),
. . PN calcium hydrogen phosphate G
%W,Amfﬁﬁﬁﬁx%ﬁﬂ, 1 3 (dicalcium orthophosphate), | 01-308: 452 (ii),
RIS tricalcium orthophosphate 15.001, 450(vii)
(calcium phosphate), 15.002,
tripotassium 15.003,
orthophosphate, trisodium 15.005,
orthophosphate, sodium 15.006,
polyphosphate, sodium 15.017,
tripolyphosphate, sodium 15.013,
dihydrogen phosphate, 15.015,
sodium phosphatedibasic, 15.016
tetrapotassium
pyrophosphate, trisodium
monohydrogen diphosphate,
potassium
polymetaphosphate and
calcium acid pyrophosphate
MR (XE2A8) calcium sulfate 18.001 516
RIS ERAR (N 4440 BH aluminium potassium 06.004, 522,523
B, RIS (U445 sulfate, aluminium 06.005
L) ammonium sulfate
5 LR A 25 2 W TR maltitol and maltitol syrup 19.005, 965(i), 965(ii)
19.022
FLER AN sodium lactate 15.012 325
HAKERE (44— B —D | lactitol 19.014 966
ML L BE —D— LAY
i)
Ll AR R L £ sorbic acid, potassium 17.003, 200,202
sorbate 17.004
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LI AL AL B sorbitol and sorbitol syrup 19.006, 420(i), 420(ii)
19.023
FR R LA 4 2N sodium carboxy methyl 20.003 466
cellulose
RIERES (RFEE2FiANE i | calcium carbonate 13.006 170i
TRIRES)
TR magnesium carbonate 13.005 504i
WA 4E R microcrystalline cellulose 2.005 460i
LU 2. — 5N disodium ethylene-diamine- | 18.005 386
tetra-acetate
WS EEFL RSN, AESHERL | sodium stearoyl lactylate, 10.011,10.0 481i,482i
R 45 calcium stearoyl lactylate 09
a PRI alpha -cyclodextrin 18.011 457
Y IR R gamma -cyclodextrin 18.012 458
g BN trisodium citrate 1.303 331iii
TR R VE M hydroxypropyl starch 20.014 1440
=R SANZAN GUM
ANTIOXIDANTES
NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS
LWy (LLHEZH) tea polyphenol(TP) 4.005 —
KL R TR G Tea Polyphenol Palmitate 4.021 —
TR HLE FRE (BHA) | butylated hydroxyanisole 4.001 320
(BHA)
T HBILFIE (BHT) | butylated hydroxytoluene 4.002 321
(BHT)
AR, EVRERST, | sulfur dioxide, potassium 05.001, 220, 224, 223,
EVIREREN, WAREREN, metabisulphite, sodium 05.002, 221,222 —
Wik ES, 1R FRsy  metabisulphite, sodium 05.003,
sulfite, sodium hydrogen 05.004,
sulfite, sodium hyposulfite 05.005,
05.006
HEHE Y antioxidant of glycyrrhiza 4.008 —
4- L FE[R)R 1y 4-hexylresorcinol 4.013 586
PUIRIER (X442 ascorbic acid (vitamin C) 4.014 300
(o))
U I AR sodium ascorbate 4.015 301
PR IR 4T calcium ascorbate 4.009 302
PUIR LR A e iR B ascorbyl palmitate 4.011 304
% i phospholipid 4.01 322
AR AR — H FEfE dilauryl thiodipropionate 4.012 389
BWETERAE (PG) propyl gallate (PG) 4.003 310
TR B HL) rosemary extract 4.017 —
IEFSLEY) GG — | rosemary extract 4.022 —
AAIRFERED
FREAEERG (A EMLEE | oxystearin 0.017 387
ilzRip)
FLERES calcium lactate 1.31 327
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FLIRAN sodium lactate 15.012 325

LB e A £ sorbic acid, potassium 17.003, 200,202
sorbate 17.004

Fr TN % (TBHQ) tertiary 4.007 319
butylhydroquinone(TBHQ)

HAERKE (d-a-4AFH vitamine E (dI- a - 4.016 307

My, d-o -4 Fm, A | tocopherol ,d-a -

BB 4EY)) tocopherol ,mixed
tocopherol concentrate)

ORI 1R — 4N disodium ethylene-diamine- | 18.005 386
tetra-acetate

O JE DY 1R e calcium disodium ethylene- | 4.02 385
diamine-tetra-acetate

D-FPubA MR S Hoah 5 D-isoascorbic acid 04.004, 315,316
(erythorbic acid), sodium D- = 04.018
isoascorbate

R (L NUEE/ S phytic acid (inositol 4.006 —

%), RN hexaphosphoric
acid) ,sodium phytate

(L EE=R XY antioxidant of bamboo 4.019 —
leaves

KR Theaflavins

PUR ML ERAAHE R e (T ascorbyl palmitate

D) (enzymatic)

EDULCORANTES

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS

N-[N-(3,3- —HHL T 3£)]— | neotame 19.019 961

L-a -RITAH —L— KA

ZR1—Hils (a4

i)

HE R, HEER—4F & | ammoniumglycyrrhizinate, 19.012, 958

=4 monopotassium and 19.010
tripotassium glycyrrhizinate

D-H &= H I D-mannitol 19.017 421

O A RGN (X4 | sodium cyclamate, calcium 19.002 952

R Z), HOHEILGE | cyclamate

[l

Z S RERE AN ZE P BERE | maltitol and maltitol syrup  19.005, 965(i), 965(ii)

19.022

FLBERE (X 44— B —D | lactitol 19.014 966

ML = FLBE —D— LAY

i)

—EENE (L AEREZR) | sucralose 19.016 955

I ALEERE AL ZLPERZ | sorbitol and sorbitol syrup 19.006, 420(i), 420(ii)

19.023
T thaumatin 19.02 957
FlkS 5 sodium saccharin 19.001 954
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L- a - R A2 Hk-N- alitame 19.013 956
(2,2,4,4-D4 F EE-3-Trifk =
TR -D-HEEE (X
4B 778D
P NRES SN aspartame 19.004 951
(N AP ERE ¢
RITAM RN R IR S £, | aspartame-acesulfame salt 19.021 962
T sk R
I3 b steviol glycosides 19.008 960
O R AR (N 4225 | acesulfame potassium 19.011 950
#)
S R b isomaltulose (palatinose) 19.003 —
N iR ] erythritol 19.018 968
EAVE S 1iRES lo-han-kuo extract 19.015 —
VNS xylitol 19.007 967
FTTH (N-N-[3-(3-¥& | N-[N-[3-(3-hydroxy-4-
Fe-4- WA B IR L) N 2E]-L- | methoxyphenyl) propyl]-L-a
a- R AT WE-L- K A = [8-1- | -aspartyl]-L-phenylalanine 1-
FF i) methyl ester
BLANQUEADOR
\[0])%1:1:{=Nel;]]\'[0] NOMBRE INGLES CNS INS
AR, ETVRERAH, sulfur dioxide, potassium 05.001, 220, 224, 223,
EERERAN, WAREREN, metabisulphite, sodium 05.002, 221,222 —
WAL, 1R FiEREy | metabisulphite, sodium 05.003,
sulfite, sodium hydrogen 05.004,
sulfite, sodium hyposulfite 05.005,
05.006
T sulfur (sulphur) 5.007 —
REGULADOR DE LA ACIDEZ
NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS ‘
=T fumaric acid 1.11 297
= RN monosodium fumarate 1.311 365
[y adipic acid 1.109 355
L (+) -ARR, d-A | L (+) -tartaricacid, dI- 01.111, 334, —
[ tartaric acid 01.313



http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=181
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=181
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=181
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=181
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=182
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=182
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=183
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=183
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=186
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=214
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=214
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=218
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=251
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=262
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=265
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=2467
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=2467
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=2467
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=2467
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=30
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=30
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=30
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=111
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=37
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=66
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=76
http://db.foodmate.net/2760-2014/index.php?m=additives&a=show&faid=76

iR, MR & 4N, | Phosphoric acid, disodium 01.106, 338, 450i,
FEMERR AN, WEIR —4%5, | dihydrogen pyrophosphate,  15.008, 450iii,
MR S8, BEIRE tetrasodium pyrophosphate, | 15 004, 341i, 340i,
e, BERA 4, W4 | calcium dihydrogen 15.007, 342ii,
5, BEER =45, =  Phosphate, potassium 15.010, 340ii,
9, W=, s | dihvdrogen phosphate, 06.008, 341ii,
W, =EpER, wgp—  diammonium hydrogen 15.009, 341iii,
S, A A, R Ehgsr’hate':'poﬁass'”m 06.006, 340iii,
RIS, fEpEEm = YO oBen pnosphate, 02.003, 339iii,
By, EEREEER, RRA\fE ca‘IC|urT1 hydrogen phosphate oS e
R (dicalcium orthophosphate), ) ;
AR TS tricalcium orthophosphate 15.001, 339i, 339ii,
(calcium phosphate), 15.002, 450 (v),
tripotassium 15.003, 450(ii), 452
orthophosphate, trisodium 15.005, Gii),
orthophosphate, sodium 15.006, 450(vii)
polyphosphate, sodium 15.017,
tripolyphosphate, sodium 15.013,
dihydrogen phosphate, 15.015,
sodium 15.016
phosphatedibasic,tetrapotas
sium pyrophosphate,
trisodium monohydrogen
diphosphate, potassium
polymetaphosphate and
calcium acid pyrophosphate
mRe (NA4AE) calcium sulfate 18.001 516
FriEme a2k, 4 citric acid, trisodium citrate, | 01.101, 330, 33iii,
tripotassium citrate 01.303, 332ii
01.304
{8 A R metatartaric acid 1.105 353
S[EMNE calcium hydroxide 1.202 526
A potassium hydroxide 1.203 525
g lactic acid 1.102 270
FLBRES calcium lactate 1.31 327
LR AN sodium lactate 15.012 325
TR g 4 potassium carbonate 1.301 501i
TR EREN sodium carbonate 1.302 500i
TR EE &5 potassium hydrogen 1.307 501ii
carbonate
IR A =4 (X530 | sodium sesquicarbonate 1.305 500iii
FREMN)
EANI hydrochloric acid 1.108 507
LR (LA sodium acetate 0.013 262i
DL-7 R RAN DL-disodium malate 1.309 —
LS R L-malic acid 1.104 —
DL -3 R DL -malic acid 1.309 —
VKR (LA VKBETR) acetic acid 1.107 260
VKO (REFRIE L) | acetic acid 1.112 —
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¥ g citric acid 1.101 330
Frts ER tripotassium citrate 1.304 332ii
Fr R BRAA trisodium citrate 1.303 331iii
FPAE TR —8N sodium dihydrogen citrate 1.306 331j
AR AN sodium gluconate 1.312 576
MR IR Phosphoric acid (Wet
process)
L3 SRR L-(-)-malic acid disodium salt
AGENTE ESPONJANTE
NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS
D-H Z& Wz D-mannitol 19.017 421
A ERE potassium bitartarate 6.007 336
B % H polydextrose 20.022 1200
W, RS &4 44, | Phosphoric acid, disodium 01.106, 338, 450i,
BEEER AN, EER A4, dihydrogen pyrophosphate, 15.008, 450iii, 341i,
e A8, BimE tetrasodium pyrophosphate, | 15.004, 340i, 342ii,
B, BERRE A, ﬁﬁ@ calcium dihydrogen 15.007, 340ii, 341ii,
BB BRI A TS = phosphate, potassium 15.010, 341iii, 340iii,
B ORETSAN, AR dihydrogen phosphate, 06.008, 339iii, 452i,
By, SESEERAN, B diammonium. hydrogen 15.009, 451it 339i,
S, PRGN, AT phosphate, dipotassium 06.006. 339||.,. 45(v),
N . L hydrogen phosphate, 450(ii),
Ezzlﬂl’f‘ﬁﬂ, R — A= . 02.003, ;
calcium hydrogen phosphate 452(ii),
’ mﬁﬁ%%ﬁqﬂ’ LEv (dicalcium orthophosphate), 01.308, 450(vii)
ﬁﬁ tricalcium orthophosphate 15.001,
(calcium phosphate), 15.002,
tripotassium 15.003,
orthophosphate, trisodium 15.005,
orthophosphate, sodium 15.006,
polyphosphate, sodium 15.017,
tripolyphosphate, sodium 15.013,
dihydrogen phosphate, 15.015,
sodium phosphatedibasic, 15.016
tetrapotassium
pyrophosphate, trisodium
monohydrogen diphosphate,
potassium
polymetaphosphate and
calcium acid pyrophosphate
WERERET (X 44701 aluminium potassium 06.004, 522,523
M), WRIREEE: (N 4445 sulfate, aluminium 06.005
K] ammonium sulfate
5 TR RERE RN S SRR TR maltitol and maltitol syrup 19.005, 965(i), 965(ii)
19.022
FLEREN sodium lactate 15.012 325
I ALBERE AT L ALPE R sorbitol and sorbitol syrup 19.006, 420(i), 420(ii)
19.023
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REEAS (EFSHEAFNE i | calcium carbonate 13.006 170i
BRIRES)
R IR e magnesium carbonate 13.005 504i
Tk % & it ammonium hydrogen 6.002 503 ii
carbonate
IR &40 sodium hydrogen carbonate | 6.001 500ii
LR FETER hydroxypropyl starch 20.014 1440
kIR #% Ammonium Carbonate
COAGULANTE
NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS
WEER, MR A Phosphoric acid, disodium 01.106, 338, 450i,
B, HEWERREN, WERR 4  dihydrogen pyrophosphate, | 15.008, 450iii,
5, R A, BiEREl | tetrasodium pyrophosphate, | 15004, 341i, 340i,
T, WA T4, Wil | calcium dihydrogen 15.007, 342ii, 340ii,
U5, BEER=45, Big= | Phosphate, potassium 15.010, 341ii,
B, BEER=4N, {mRsne  dihvdrogen phosphate, 06.008, 341iii,
By, RGN, BER— d'r?mmhort““’;‘_ hyfmg_e” 15.009, 340iii,
SN, BERRE M, E ;’:‘c‘: :ne’h;zohzizugldum 06.006, 339iii, 452i,
BRUUSH, FERERR A= S PR 02.003, 451i, 339,
B, BIRPEEOE, Roatgs | oo PIosPRore 01.308 339ii, 450
' ’A’T‘ ’ | (dicalcium orthophosphate), e ’
AR tricalcium orthophosphate 15.001, (V)_f
e e el il 15.002, 450(ii), 452
tripotassium 15.0037 (”); 450(V||)
orthophosphate, trisodium 15.005,
orthophosphate, sodium 15.006,
polyphosphate, sodium 15.017,
tripolyphosphate, sodium 15.013,
dihydrogen phosphate, 15.015,
sodium phosphatedibasic, 15.016
tetrapotassium
pyrophosphate, trisodium
monohydrogen diphosphate,
potassium
polymetaphosphate and
calcium acid pyrophosphate
O e 2R AN disodium ethylene-diamine- | 18.005 386
tetra-acetate
=R SANZAN GUM
AGENTE DE BASE GOMOSA
NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS '
a5 2= DY fis fig pentaerythritol ester of 14.005 —
wood rosin
HEER (X 4+ )\IZER) | stearic acid (octadecanoic 14.009 570
acid)
IS E )] shellac 14.001 904
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PROTECTOR DE COLOR

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS ‘

) 2] BETR Bk ferrous gluconate 9.005 579

THIRAN, FHRRE sodium nitrate, potassium 09.001,09.0 | 251, 252
nitrate 03

WAHRREN, TLAHERE sodium nitrite, potassium 09.002,09.0 | 250, 249
nitrite 04

D-FEHURIMER S Al | D-isoascorbic acid 04.004,04.0 | 315,316
(erythorbic acid), sodium D- | 18
isoascorbate

OTROS

NOMBRE CHINO NOMBRE INGLES CNS INS ‘

VKSR B H ice structuring protein 0.02 —

fe E PR potassium permanganate 0.001 —

wn g R caffeine 0.007 —

B RN (XA BEUER | sodium caseinate 10.002 —

)

e B magnesium sulfate 0.021 518

T B zinc sulfate 0.018 —

TR P 2k ferrous sulfate 0.022 —

S potassium chloride 0.008 508

FLE lactase 0.023 —

SIS IR BE T TR VE T BN starch sodium octenyl 10.03 1450
succinate (sodium starch
octenyl succinate)

SRR AR isomerized lactose syrup 0.003 —

KA H R galactomannan 0.014 —

Ak nitrogen

USO DE APENDICES DE GB 2760-2014

Aparte de la lista general de todos aditivos, el estandar GB 2760-2014 tiene varios apéndices
para especificar los aditivos cuyo uso estad permitido en determinadas categorias de alimentos,
asi como la dosis maxima o el nivel de residuos correspondientes. Los apéndices mas practicos
de uso es Apéndice A: Disposiciones relativas a la utilizacién de aditivos alimentarios (excepto
las sustancias auxiliares tecnoldgicos)

El apéndice A tiene tres tablas practicas. Por consultar las tres tablas, se puede determinar si el
aditivo puede utilizarse en una categoria general de alimentos y si hay regulacion de la dosis
maxima de uso. La tercera tabla es para determinar las clasificaciones concretas en las cuales
cierto tipo de aditivo no se puede utilizar aunque esté permitido utilizar para la categoria
superior.

Por ejemplo, el emulsionante propylene glycol esters of fatty acid se puede utilizarse en
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productos lacteos con una dosis maxima de 5g/kg, pero no se puede utilizarse en leche
pasteurizada, leche esterilizada ni alimentos de funcidn especial.

Sin embargo, las tablas contienen mucha informacién en detalle y requieren el uso de
referencias cruzadas. Recomendamos que las empresas interesadas consulten a
ANTENA CHINA para conocer la regulacion de un aditivo concreto para una categoria
especifica de alimento.
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NUEVOS ADITIVOS ALIMENTARIOS

La definicidn de nuevos aditivos alimentarios en China incluye 3 circunstancias:

- Aditivos alimentarios no enumerados en las normas nacionales de seguridad
alimentaria pertinentes (asi GB 2760-2014 para aditivos alimentarios o GB 14880-2012
para sustancias de enriquecimiento nutricional);

- Aditivos alimentarios no incluidos en los anuncios publicos de aditivos alimentarios
autorizados del NHC;

- Aditivos alimentarios que solicitan una ampliacidn de su uso, ambito o dosis.

Si el fabricante quiere exportar y distribuir un alimento que contiene algun aditivo no listado en
China, tiene que solicitar primero la aprobacién de las autoridades chinas.

Para solicitar el uso de nuevos aditivos alimentarios, el fabricante tiene que solicitar a NHC
(National Health Commission of China) y CFSA (China National Center for Food Safety Risk

Assessment) serd la autoridad de valoracién y aprobacién.

El proceso de solicitud seria:

Documento CFSA lleva a cabo
preparacion y NHC acepta técnica técnica (en
solicitud solicitud un plazo de 60 dias
presentacion laborables)

NHC emite una
aprobacién anuncio

Recomendamos que las empresas interesadas consulten a ANTENA CHINA a conocer
la documentacion concreta, la duracidn y posibles costes para solicitar utilizar un adi-
tivo alimenticio nuevo para China.
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REQUISITOS DE ETIQUETADO DE LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS

GB 7718-2011 Normas generales para el etiquetado de alimentos preenvasados:

- Los aditivos alimentarios deben enumerarse en orden descendente en funcién de la cantidad
afiadida.

- Para los alimentos que utilizan sustancias o esencias aromatizantes de alimentos, las
etiquetas pueden indicar el nombre de los aromas o simplemente utilizar los términos gené
ricos "sustancias aromatizantes alimentarias (& H & £}), o "esencias aromatizantes
alimentarias" (& J1 & F), o "esencias y sustancias" (& F &4 & £1).

- No es necesario mencionar en la etiqueta los aditivos auxiliares para produccién de
alimentos.

Todos los aditivos alimentarios incluidos se indicardn con sus nombres comunes en GB 2760,
que pueden marcarse:

1. Utilizando el nombre especifico del aditivo alimentario

2. Utilizando la categoria funcional mas el nombre especifico del aditivo

3. Utilizando la categoria funcional mas su cddigo INS

4. Agrupados en el articulo

Ingredientes indicados en la etiqueta de Coca-cola:
Agua, jarabe de fructosa, azucar, aditivos
alimentarios (dioxido de carbono,
colorante caramelo, acido fosfdrico,

cafeina), aroma alimentario.
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EJEMPLOS PRACTICOS

Para simplificar la busqueda de aditivos alimenticios permitidos en China, aqui listamos los

aditivos permitidos en algunas bebidas y alimentos frecuentemente exportados de Galicia a

China:

VINO

Categoria No. de
Alimento
Nombre de
Alimento

15.03.01

Vino de Uvas

Descripcion de
Nombre de Ali-
mento

Vino fermentado con cierta graduacion alcohélica, que se elabora a partir de
uva fresca o zumo de uva mediante fermentacién total o parcial.

Fuente de Descrip-
cion de Nombre

GB/T 15037-2006 % %) 1

Norma alimentaria
pertinente

Aditivo Alimenticio

GB/T 15037-2006 % 1

Dosis Ma-
Xima de

uso/
(s/ks)

sulfur dioxide, Blanqueantes, 0.25g/L 05.001, | 220,224,222 | Para las series de
potassium conservantes y 05.002, | 3,221,222, | vinode uvadulcey
metabisulphite, antioxidantes 05.003, | — vino de frutas, la
sodium 05.004, cantidad maxima
metabisulphite, 05.005, deusoesde0,4
sodium sulfite, 05.006 g/L, la cantidad
sodium hydrogen maxima utilizada se
sulfite, sodium basa en la cantidad
hyposulfite residual de didxido
de azufre.

L (+) -tartaric Regulador de 4.0g/L 01.111 334, — Como &acido
acid, dl-tartaric acidez , tartarico
acid 01.313
sorbic acid, Conservante, 0.2 17.003 200,202 Como acido sdrbico
potassium sorbate | antioxidante, s

estabilizador 17.004
D-isoascorbic acid Fijador del color, | 0.15 04.004, | 315,316 Como acido sérbico
(erythorbic acid), antioxidante 04.018
sodium D-
isoascorbate
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LECHE ESTIRILIZADA

Categoria No. de 01.01.02

Alimento

Nombre de Leche esterilizada

Alimento

Descripcion de La leche esterilizada incluye la leche tratada a temperatura ultra altay la

Nombre de leche esterilizada en retorta.

Alimento Leche esterilizada a temperatura ultraelevada: los productos |1 quidos
elaborados con leche cruda de vaca (cabra) como materia prima, con o sin
adicion de leche reconstituida, calentados al menos a 132 ‘C en estado de
flujo continuo y mantenidos durante un breve periodo de esterilizacion y
mediante procesos de llenado aséptico y otros.

Leche esterilizada en retorta: productos |i quidos elaborados con leche cruda
de vaca (cabra) como materia prima, con o sin adicion de leche
reconstituida, independientemente de que esté precalentada, mediante
esterilizacion y otros procesos tras el llenado y el sellado.

Fuente de GB 25190-2010 £ i % 4= [ b KB AL

Descripcion de

Nombre

Norma alimentaria | GB 25190-2010 £ /% 4= B S b K 3

pertinente

Aditivo no disponible

CONSERVAS DE PRODUCTOS ACUATICOS

Categoria No. de Ali-
mento
Nombre de Alimento

9.05

Productos acudticos en conserva

Descripcion de Nombre
de Alimento

Productos acudticos en conserva: incluidos los productos acudticos en
conserva sumergidos en aceite (ahumados), los productos acudticos en
conserva aromatizados y los productos acudticos en conserva al vapor.
Producto de origen animal acudtico enlatado con aceite: Conservas
elaboradas precocinando (o ahumando) las materias primas procesadas
en latas y afladiendo aceite vegetal. Como caballa en aceite, anguila
ahumada en aceite, etc. Conservas de productos animales agricolas:
conservas elaboradas deshidratando (o friendo) la sal de la materia prima
procesada y afiadiendo condimentos. Este tipo de productos también
puede dividirse en estofados, jugo de berenjena, cebolleta asada, fritos
frescos, especiados, salsa de bogavante, salsa de soja, etc., como caballa
en conserva en salsa de berenjena, carpa crucian asada con cebolleta,
dace en salsa de bogavante, etc. Producto enlatado de animales acud
ticos: Conservas elaboradas a partir de materias primas procesadas que
se hierven y deshidratan previamente (o se sumergen en agua con dcido
citrico), se enlatan y luego se les afiade sal refinada y glutamato monosé
dico. Como gambas al vapor, cangrejos al vapor, mejillones crudos y otras
latas.

Fuente de Descripcion de
Nombre

GB/T 10784-2020 HE B 5424
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Norma alimentaria
pertinente

Aditivo Alimenticio

GB/T 10784-2020 ML 425

tea polyphenol(TP) Antioxidante 0.3 4.005 — Como d4cido catequi
nico en base grasa o
aceite

neotame Edulcorante 0.01 19.019 961

beta-carotene Colorante 0.5 8.01 160a

Phosphoric acid, humectante, 1 01.106, 338, Se puede utilizar

disodium dihydrogen gasificante, 15.008, 450i, solo o en combinaci

pyrophosphate, regulador de la 15.004, 450iii, on, el nivel maximo

tetrasodium acidez, 15.007, 341i, se mide segtn el

pyrophosphate, calcium estabilizante, 15.010, 340i, nivel de residuos del

dihydrggen phosphate, coafgulante y 06.008, 342ii, radical fosfato.

potassium dlf'\ydroger'l antiaglomerante 15.009, 340ii,

phosphate, diammonium 06.006. 341,

hydrogen phosphate,

dipotassium hydrogen PR 341!!!’

phosphate, calcium e 340!!!’

hydrogen phosphate 15.001, 339iii,

(dicalcium 15.002, 452i,

orthophosphate), 15.003, 451i,

tricalcium 15.005, 339i,

orthophosphate (calcium 15.006, 339ii,

phosphate), tripotassium 15.017, 450

orthophosphate, 15.013, (v),

trisodium 15.015, 450(ii)

orthophosphate, sodium 15.016 , 452

polyphosphate, sodium Gii),

tripolyphosphate, sodium 450(vii)

dihydrogen phosphate,

sodium phosphatedibasic,

tetrapotassium

pyrophosphate, trisodium

monohydrogen

diphosphate, potassium

polymetaphosphate and

calcium acid

pyrophosphate

aspartame Edulcorante 0.3 19.004 951
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aditivos alimentarios permitidos segtn la categoria superior

Theaflavins Antioxidante 0.3 Desde: No.8 2016
(2016.06.30)

monosodium fumarate Regulador de GMP 1.311 365 (excepto los

acidez productos acudticos

frescos de 09.01).

diacetyl tartaric acid ester | Emulsionante, 10 10.01 472e (excepto los
of mono(di) espesante productos acudticos
glycerides(DATEM) frescos de 09.01).
antioxidant of bamboo Antioxidante 0.5 4.019 —
leaves
stabilized chlorine dioxide | Conservante 0.05 17.028 926 (solo para

procesamiento de
pescado)

aditivos alimentarios cuyo uso estd permitido quantum satis segtin la tabla

A.2. de Apéndice A

starch acetate Espesante GMP 20.039 1420
mono-and diglycerides of | Emulsionante, GMP 10.006 471
fatty acids agente de
recubrimiento
orange yellow Colorante GMP 8.143 =
guar gum Espesante GMP 20.025 412
pectins Emulsionante, GMP 20.006 440
Agente de
estabilidad,
Espesante
sodium alginate Espesante, GMP 20.004 401 Como estabilizador,
Estabilizador desde: No.9 2020
(2021.01.07)
carob bean gum Espesante GMP 20.023 410
xanthan gum Espesante GMP 20.009 415
carrageenan Emulsionante,A | GMP 20.007 407
gente de
estabilidad,
Espesante
ascorbic acid (vitamin C) Antioxidante GMP 4.014 300
sodium ascorbate Antioxidante GMP 4.015 301
calcium ascorbate Antioxidante GMP 4.009 302
sodium caseinate Otros GMP 10.002 —
phospholipid Antioxidante, GMP 4.01 322

Emulsionante
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potassium chloride Otros GMP 0.008 508
citric and fatty acid esters | Emulsionante GMP 10.032 472c
of glycerol
hydroxypropyl distarch Espesante GMP 20.016 1442
phosphate
lactic acid Regulador de GMP 1.102 270
acidez
sodium lactate Humectante, GMP 15.012 325
Regulador de la
acidez,
Antioxidante,
Gasificante,
Espesante,
Estabilizador
lactic and fatty acid esters | Emulsionante GMP 10.031 472b
of glycerol
lactitol Emulsionante, GMP 19.014 966
Estabilizador,
Edulcorante,
Espesante
sodium carboxy methyl Estabilizador GMP 20.003 466
cellulose
calcium carbonate Agentes de GMP 13.006 170i
tratamiento de
la harina,
Agente
leudante,
Estabilizador
potassium carbonate Regulador de GMP 1.301 501i
acidez
sodium carbonate Regulador de GMP 1.302 500i
acidez
ammonium hydrogen Agente GMP 6.002 503 ii
carbonate recaudador
potassium hydrogen Regulador de GMP 1.307 501ii
carbonate acidez
sodium hydrogen Agente GMP 6.001 500ii
carbonate recaudador
microcrystalline cellulose | Estabilizador GMP 2.005 460i
starch sodium octenyl Emulsionante, GMP 10.03 1450
succinate (sodium starch | Otros
octenyl succinate)
D-isoascorbic acid Fijador del color, | GMP 04.004,04 | 315,316
(erythorbic acid), antioxidante .018
sodium D-isoascorbate
disodium 5'- Potenciador del | GMP 12.004 635
ribonucleotide sabor
disodium 5'-inosinate Potenciador del | GMP 12.003 631

sabor
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disodium 5'-guanylate Potenciador del | GMP 12.002 627
sabor
DL-disodium malate Regulador de GMP 1.309 —
acidez
L-malic acid Regulador de GMP 1.104 —
acidez
DL -malic acid Regulador de GMP 1.309 —
acidez
alpha -cyclodextrin Espesante GMP 18.011 457
gamma -cyclodextrin Espesante GMP 18.012 458
arabic gum Espesante GMP 20.008 414
galactomannan Otros GMP 0.014 =
acetic acid Regulador de GMP 1.107 260
acidez
acetic acid Regulador de GMP 1.112 —
acidez
erythritol Edulcorante GMP 19.018 968 Las cepas de
produccion son
Moniliella pollinis,
Trichosporonides
megachiliensis y
Candidalipolytica,
respectivamente.
modified soybean Emulsionante GMP 10.019 =
phospholipid
glycerine(glycerol) Humectante, GMP 15.014 422
Emulsionante
sorghum red Colorante GMP 8.115 =
monosodium glutamate Potenciador del | GMP 12.001 621
sabor
potassium alginate Espesante GMP 20.005 402
methyl cellulose Espesante GMP 20.043 461
gellan gum Espesante GMP 20.027 418
sodium polyacrylate Espesante GMP 20.036 —
distarch phosphate Espesante GMP 20.034 1412
lo-han-kuo extract Edulcorante GMP 19.015 —
enzymatically Emulsionante GMP 10.04 =
decomposed soybean
phospholipid
gelatin Espesante GMP 20.002 —
xylitol Edulcorante GMP 19.007 967
citric acid Regulador de GMP 1.101 330
acidez
tripotassium citrate Regulador de GMP 1.304 332ii
acidez
trisodium citrate Reguladordela | GMP 1.303 331iii

acidez,
Estabilizador
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sodium dihydrogen Regulador de GMP 1.306 331i
citrate acidez
glucono delta-lactone Estabilizador y GMP 18.007 575
coagulante
sodium gluconate Regulador de GMP 1.312 576
acidez
hydroxypropyl starch Espesante, GMP 20.014 1440
gasificante,
emulsionante,
estabilizante
hydroxypropyl methyl Espesante GMP 20.028 464
cellulose
agar Espesante GMP 20.001 406
potassium lactate Humectante GMP 15.011 326
acid treated starch Espesante GMP 20.032 1401
natural carotene Colorante GMP 8.147 —
beet red Colorante GMP 8.101 162
oxidized starch Espesante GMP 20.03 1404
oxidized hydroxypropyl| Espesante GMP 20.033 —
starch
acetylated mono- and Emulsionante GMP 10.027 472a
diglyceride (acetic and
fatty acid esters of
glycerol)
acetylated distarch Espesante GMP 20.015 1414
phosphate
acetylated distarch Espesante GMP 20.031 1422
adipate
L-(-)-malic acid disodium | Regulador de GMP Desde: No.8 2018

salt

acidez

(2018.09.04
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